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La Distilleria Zoppi è la prima distilleria
urbana, situata nel centro della città di Torino,
patria dell'arte della distillazione e della
produzione di liquori e distillati bitter
vermouth.
Dennis Zoppi è l'ideatore e il Master Distiller,
che da più di 20 anni lavora nel settore
dell'ospitalità e dal 2012 sperimenta e produce
prodotti per grandi aziende e ora anche per
piccole e medie imprese.
La distilleria vanta conoscenze e macchinari di
trasformazione di utilissima generazione, che
consentono di estrarre dalle materie prime le
peculiarità qualitative ed aromatiche,
concentrandole all'ennesima potenza.
Il risultato di tutto questo è un liquido di
altissima qualità e dall'aroma eccezionale.

WHO WE ARE.. 



I profumi e i sapori non sono mai stati così netti così originali,
ogni singolo processo di trasformazione e realizzazione
viene meticolosamente controllato in ogni singola fase. 

Produciamo Distillati, come Gin, Amari,
Liquori e Vermouth partendo dalle migliori
materie prime.
Realizziamo anche mini lotti personalizzati
delle categorie merceologiche appena
elencate.
Il nostro impegno e la nostra passione sono
rivolti alla costante e continua ricerca al
miglioramento per garantire ai nostri
clienti esperienze di gusto memorabili.
La nostra nuova linea di produzione eleva i
nostri distillati ad un'incredibile
percezione gustativa e olfattiva attraverso
nuove e all'avanguardia tecnologie di
estrazione, facendo un salto di qualità
verso il futuro.

WHAT WE DO ?

FUTURE



L U X U R Y  
P R E M I U M  
E X P E R I E N C E

01ABOUT GIN

PREMIUM
Lady Lame Dry Gin

 ady Lame Gin è una creazione estremamente contemporanea
voluto dal Master Distiller Dennis Zoppi.
Il processo di estrazione avviene attraverso una lunga e delicata distillazione a
bassa temperatura.
Il risultato di questo sistema complesso e innovativo è Lady Lame
Gin dal carattere aromatico eccezionale.
                        Ogni singolo passaggio e ingrediente è meticolosamente monitorato
e
                           selezionati per ottenere un liquido pregiato, puro e dal gusto
inconfondibile.
                           La ricetta è stata realizzata per la prima volta in Italia l'11 novembre
2019 a Torino in Corso Regina Margherita nella prima micro distilleria nel
cuore pulsante della città



Il design, i colori e le forme sono di grande impatto visivo,
rendere Lady Lame inconfondibile.
Il vetro, la carta dell'etichetta e il tappo sono tutti materiali ricercati e
conformi al mercato alimentare.
La bottiglia cilindrica con spalla cesellata e collo corto
esalta il concetto di Premium.
La carta dell'etichetta ha una sua texture che stimola al tatto il senso del
valore e della delicatezza.
Il tappo in alluminio sigilla saldamente il prezioso liquido e semplifica
l'apertura e la chiusura del prodotto

VISTA
Colore cristallino con toni blu non ti scordar di me
o uovo di pettirosso.

ODORE
Piacevoli note agrumate di pompelmo, pepe di timut e bergamotto
si alternano a toni balsamici di ginepro e cardamomo.

GUSTO
È un crescendo di sfumature sorprendenti, fresche, mature, quasi
vanigliate.
Il pepe di Timut e il pompelmo si intrecciano creando un
matrimonio
di perfetta eleganza ed equilibrio, ma non solo, il cuore aromatico
contiene una dolcezza inaspettata di pepe rosa e rosa damascena.
Le vivaci note di fondo accompagnano il piacevole e seducente
calore
alcolici che non lasciano scampo ad un nuovo ed invitante sorso.

Turin Italy700 ml40 %



BERGAMOT

Lady Lame Dry Gin
SEI IL PROTAGONISTA !!!!

 

PREDOMINANT 
BOTANICS

JUNIPER FRESH
GRAPEFRUIT

ROSE
DAMASCENE

PEPPER
TIMUT

PREMIUM



PREMIUM
Lady Lame Dry Gin

Come l'edizione classica, Lady Lame Limited Edition dedica molto
attenzione ai piccoli dettagli.

Il design è di grande impatto, l'etichetta si rinnova aggiungendo
finiture in rilievo oro.

Questo aggiornamento di colori e forme ha un grande impatto visivo,
rendono Lady Lame Limited Edition non solo un gin perfetto per

creazioni di cocktail e celebrazioni, ma soprattutto un oggetto di lusso
e collezionismo.

Il vetro, la carta dell'etichetta e il tappo sono tutti materiali raffinati
e conforme al mercato alimentare.

 



VISTA
Colore cristallino con toni azzurri 
 
ODORE
Al primo avvicinarsi, si percepisce un'intensa esplosione di agrumi
freschi, con il mandarino in primo piano, che sprigiona una
fragranza vivace e frizzante.
Il pepe di Timut aggiunge un tocco sottile di agrumi e spezie,
mentre la cannella con il suo caldo e speziato profumo,
contribuisce a dare profondità e complessità al profilo aromatico. 
Il ginepro ingrediente fondamentale in qualsiasi gin, fornisce una
nota di base resinosa e terrosa che sostiene l’intera struttura
aromatica conferendo a questo prezioso liquindo un eccezionale
bilanciamente.
 
GUSTO
È fresco, maturo, con un finale aromatico piacevolmente asciutto.
Il gusto autentico del mandarino si fonde con grande eleganza pur
rispettando le note agrumate del pompelmo e del pepe di timut.
Il cuore è un'alternanza di fiori e spezie.
Il gran finale "abbraccia" interamente il palato
, concedendo generosamente l'ultimo dolce e
verdure che seducono il consumatore
con estrema arguzia, invitandolo a prendere un nuovo sorso.

Turin Italy 700 ml 40 %

GINEPROCANNELLA MANDARINO FRESCO PEPPER
TIMUT

PREDOMINANT 
BOTANICS



Lady Lame Dry Gin

 
 

PRODUCTION
LIMITED

MANDARINI 
DI STAGIONE

PREMIUM



ITALIAN CRAFT DRY GIN
COLORE

è cristallino, trasparente
 

NASO
è poesia, note di ginepro avvolgono le narici

di freschezza, che lasciano subito spazio all'incanto
bouquet floreale di sambuco e piacevoli note di lavanda provenzale.

GUSTO 
è un crescendo di gusti raffinati che subito

Identificano le principali caratteristiche di SNEIVER, la foglia di vite
e mosto d'uva, questi ultimi rigenerano il palato donandolo a

liquido prezioso una nota erbacea piacevolmente intervallata da
toni

agrumi di arancia, bergamotto e bacche di ginepro.
Pepe rosa, maggiorana e sambuco concludono l'esperienza

gustativa.

PREMIUM



PREDOMINANT 
BOTANICS

Turin Italy 700 ml 41 %

MOSTO 
D’UVA DI 
BARBERA

FIORI DI 
SAMBUCO

FOGLIE DI VITE 
ROSSA

GINEPRO LAVANDA



ITALIAN CRAFT DRY GIN

INTERAMENTE PRODOTTO IN ITALIA 



VERMOUTH
AND FORTIFIED
WINES

02ABOUT

Il Vermouth Zoppi è prodotto e imbottigliato interamente nella
Distilleria Zoppi di Torino, colore Rosso amaranto, come la prima

versione del vermouth alle origini.



VISTA
Colore ambrato cristallino con sfaccettature rossastre

  
NASO

Profumo floreale, speziato, vanigliato con piacevole
intervallo di frutta matura e spezie officinali.

  
GUSTO

Corposo ed equilibrato, le note agrumate lo rendono
rinfrescante,

fiori come il sambuco invitano piacevolmente il palato ad
una nuova immersione gustativa.

L'esperienza prosegue nel tempo con un piacevole lungo
finale amaricante dato dalla china, genziana e centaura.

Amore e passione per il territorio
riempiono le nostre bottiglie di
vermouth.
 Vermouth Zoppi vanta un'unicità
contemporanea ricca di gusto e
intensità aromatica, la ricetta creata da
Dennis Zoppi il Master Distiller si
distingue per la sua originalità dove la
classico viene reinterpretata portando
il vermouth italiano in una nuova
dimensione dove il focus è la
versatilità.
Un vermouth dal DNA riconoscibile
che non lascia scampo alle papille
gustative dei ricercatori di nuove
emozioni sensoriali.

Turin Italy

750 ml

22 %



PREDOMINANT 
BOTANICS

ACHILLEA ARTEMISIA CORTESE 
WINE
DOC

VANILLA GRAPEFRUIT





LIQUORI DI FOGLIE 
Il commercio è ormai saturo delle classiche proposte di liquori alla

frutta e creme.
La collezione di foglie è una novità assoluta nel mondo dei liquori,

che amplia la classico
visione di prodotti miscelabili e non.

 
Le foglie estendono l'aromaticità a livelli mai raggiunti prima,

aprendo un mondo nuovo ed emozionante
per operatori di bevande miscelate.

Questi prodotti mirano alla miscelazione, ma anche bevuti lisci o
con ghiaccio regalano estasianti sorprese.

 

S P I R I T S
UNPUBLISHED03ABOUT

T H E  L E A F  C O L L E C T O R



PREMIUM CRAFT QUALITY LIQUOR

Se ti piacciono i segreti, foglia di Shiso
nasconde uno dei più importanti di tutti.

La tradizione orientale ne racconta un uso regolare
la vita di questa foglia si allunga di 10 anni.

Ci sono voluti più di tre anni a Dennis Zoppi, il nostro mastro distillatore
trovare il seme, il processo di crescita e il metodo di estrazione

  della foglia di shiso
  che è dentro le nostre bottiglie.

Un percorso difficile e intenso dove si evidenzia il risultato finale
un indiscusso

originalità delle più intense e ricche
sfumature delle foglie di shiso.

TOWARDS ASIA

SHISO LEAVES LIQUOR



Turin Italy

500 ml
700 ml

28%

PREDOMINANT 
BOTANICS

ALMOND ANISE CITRUS LEMON
BALM



PREMIUM CRAFT QUALITY LIQUOR



PREMIUM CRAFT QUALITY LIQUOR

 L’albero della conoscenza è il fico,
dove Adamo ed Eva trovano rifugio dalla loro nudità.

Menzionato nel libro della Genesi, tutti ne conoscono il significato,
ma pochi l’hanno assaporato.

La selezione di ciascuna foglia è importante per definire
il carattere aromatico

 di EDEN liquore  alle foglie di fico, è un procedimento
 lungo che richiede attenzione meticolosa.

Esistono più di 850 famiglie di piante di fico, 
noi ne abbiamo selezionate una piccola nicchia

  per costruire il profilo aromatico nostalgico del nostro 
Master Distiller Dennis Zoppi, gusto che lui ricorda e ripropone 

come un ricordo che lo accompagna dalla sua infanzia.

BACH TO EUROPE

FIG LEAVES LIQUOR

L A D Y  L A M E  
B E S T  F R I N D



PREDOMINANT 
BOTANICS

NOCE VERDE COCCO VANIGLIA

Turin Italy

500 ml
700 ml

28%



PREMIUM CRAFT QUALITY LIQUOR

FIG LEAVES LIQUOR



Ancora più esclusivo, ancora più sofisticato.
La linea spagirica si basa sull'antica tecnica chiamata arte

spagirica di dividere e riunire.
Come spiegano Paracelso e molti altri, si tratta di estrarre

con metodi diversi
dei principi attivi di un'intera pianta,

raggiungendo così diverse frazioni che alla fine si
riuniscono, si concentrano,
     purificato e potenziato.

La preparazione consisteva solitamente in operazioni di
"divisione" e poi di "riunificazione".

A MIX OF TRADITIONS

LUXURY CRAFT QUALITY
BITTER LIQUOR



La prima Real Manifattura Tabacchi di Torino nasce nel 1740 nei
locali di

una ex fornace in via della Zecca (ora via Verdi).
Nel giro di pochi anni, la rapida crescita del consumo di tabacco

lo rese necessario
un aumento del consumo di tabacco

produzione:
il governo sabaudo decise quindi di commissionare l'architetto
Benedetto Ferroggio la costruzione di un secondo stabilimento

nel quartiere Regio Parco

Turin Italy

 700 ml

36%

Ogni tipologia di foglia condivide un carattere aromatico distintivo che
attribuisce al nostro Spagirico Tabacco un profilo, gustativo e olfattivo,

raffinato, ricco di intensità e di eccezionale personalità.
La ricerca dell’eccellenza risiede ancor prima della nostra lavorazione.

Il clima, il terroir, la coltivazioni, gli artigiani, le tradizioni donano alle foglie un
aroma inconfondibile e ricco di gusti 

inesplorati.



Ogni edizione è limitata a 500 bottiglie, per garantire uno standard qualitativo elevato.
Ogni singolo lotto viene rivisto dal nostro Master Distiller per mantenere l'equilibrio

aromatico,
l'intensità e la lunga aromaticità.

PREDOMINANT 
BOTANICS

G O L D E N
VIRGINIA

BURLEY KENTUCKI

ORIENTAL

G O L D E N
VIRGINIA

BURLEYTennessee
KENTUCKI

Virginia

Georgia

ORIENTAL
Turchia



LUXURY CRAFT QUALITY
BITTER LIQUOR



LUXURY CRAFT QUALITY
SPECIALTY COLD BREW LIQUOR

Immergiti in un mondo di gusto ineguagliabile con Toddy,
il liquore al cold brew dall'estrazione a freddo e lenta, 

pensato per i veri appassionati di mixology e per i consumatori
 di caffè specialty più esigenti.



VISTA
Toddy si presenta con un colore profondo e avvolgente, preludio

alla ricchezza e all'intensità che lo caratterizzano

OLFATTO
Il profilo aromatico di Toddy è una sinfonia di note di caffè

specialty, con accenni di cioccolato, caramello e leggere
sfumature di agrumi.

L'intensità degli aromi è bilanciata per regalare un'esperienza
olfattiva avvolgente e unica.

GUSTO
Il profilo aromatico di Toddy è una sinfonia di note di caffè

specialty, con accenni di mela verde, limone e caramello.
L'intensità degli aromi è bilanciata per regalare un'esperienza  

gustativa avvolgente e unica.

INDIMENTICABILE
La persistenza dei sapori di Toddy è la firma di un'esperienza di

degustazione che continua a deliziare. La sua finitura lunga e
appagante invita a godere di ogni momento, rendendo questo

liquore ideale per chi ricerca qualcosa di straordinario.

MIXOLOGY
Toddy si distingue per la sua versatilità nei cocktail.

I mixologist trovano in questo liquore una tela bianca per creare
opere d'arte liquide, aggiungendo una nota di innovazione e

raffinatezza alle loro creazioni.

Abbiamo concepito questa rara bellezza
con una visione ben precisa, creare un liquore che non avesse precedenti.

Dalla produzione alla scelta consapevole del livello zuccherino molto basso
TODDY è unico, intenso e iper versatile.

Questo approccio del tutto innovativo finalmente esprime e sprigiona  al
massimo il gusto della preziosa selezione di Specialty Coffee Guatemalteco. 



Turin Italy

 700 ml

27%

IL DESIGN è un’eccezionale risultato di multisensorualità 
studiato nei minimi particolari.

Le line dorate definiscono il percorso visivo dove le informazioni
vengono chiaramente condivise attraverso disegni creati a mano

dei nostri artisti grafici.
La texutre applicata sui lati della bottiglia condivide una

emozione tattile primordiale che riporta il cliente 
l’emozione di toccare una reale foglia di caffè.

I simboli e i colori ritraggono il tradizionalismo guatemalteco,
come il piccolo volatile rappresentato sulla bottiglia il Quezal e

l’occhio del mondo perduto dei Maya.

Toddy - Il Liquore al Cold Brew è molto più di una bevanda; è un'esperienza,
una celebrazione dell'arte del caffè. Per chi cerca l'eccellenza in ogni sorso,

Toddy è la scelta indiscussa.
Rendi ogni momento memorabile con Toddy

la quintessenza della perfezione nel liquore al cold brew."
.



LUXURY CRAFT QUALITY
BITTER LIQUOR

PREDOMINANT 
BOTANICS

MELA LIMONECARAMELLO

Toddy si distingue per la sua versatilità nei cocktail. 
I mixologist trovano in questo liquore una tela bianca per creare opere d'arte liquide,

aggiungendo una nota di innovazione e raffinatezza alle loro creazioni.



S P I R I T S
SHOSHU04ABOUT - -

Immagina di trovarti in un antico villaggio giapponese,
avvolto dalla nebbia mattutina mentre il sole sorge

timidamente all'orizzonte. 
È qui che il Shōchū prende vita.

Cipango fa parte della nostra selezione Luxury.
Distillato con i nostri alambicchi, il nostro distillato di grano

più pregiato e sake kasu proveniente dal Giappone.



VISTA
 CIPANGO si presenta come un misterioso elisir, custodito in bottiglie eleganti

che riflettono i raggi del sole nascente. Le sfumature dorate danzano nel liquido
trasparente, evocando l'essenza  delle stagioni mutevoli e del paziente lavoro.

GUSTO
CIPANGO è un bouquet di profumi che si sprigiona nell'aria. 

È un'armonia di aromi sottili e complessi come i dolce richiami erbacei,  la
freschezza del frumento appena raccolto, la pienezza delle cuore Umami e le

danze leggere di note floreali che ricordano i giardini giapponesi in primavera.

Mentre la bottiglia si svuota e la serata procede, Cipango rivela sempre nuove
sfaccettature della sua personalità complessa. È una bevanda che incarna la

storia e la cultura del Giappone, una poesia liquida che cattura l'anima e nutre
lo spirito.

E così, tra le risa di amici e i sussurri del vento, ci si perde nell'incanto
dell’oriente, un tesoro prezioso che ci ricorda la bellezza e la ricchezza delle cose

semplici nella vita.

Per ottenere la massima carica aromatica, il processo di
distillazione avviene attraverso innovativi sistemi di estrazione e  

temperature variabili, allungando notevolmente i tempi di
produzione, ma che ne consentono l’esaltazione e

caratterizzazione del profilo aromatico.



Cipango è il termine che fu usato per la prima volta in assoluto nel
Milione dal viaggiatore e dallo scrittore veneziano Marco Polo per

indicare il Giappone.
Secondo Marco Polo, l'isola di Cipango è molto grande.

Gli abitanti sono di carnagione chiara, civilizzati e di bell'aspetto.
L'oro si trova in abbondanza, anche se il paese è chiuso al commercio

estero.
Il palazzo reale è molto grande e il tetto è ricoperto d'oro.

Le camere sono placcate in oro spesse due dita, così come il
finestre e muri, corridoi e tutto il resto.

Ci sono molte perle rosse, rotonde e grandi sull'isola
di valore superiore alle perle bianche e a molte pietre preziose.

La ricchezza dell'isola è enorme.

Turin Italy

500 ml 
700 ml

40%

T H E  E M P E R O R ' S  G O L D E N  R O O F S



PREDOMINANT 
BOTANICS

SEASONED UMAMI MATURE PERSISTENT TASTY



AMARI
BITTER04ABOUT

L'Amaro Gabelle è una ricetta fortemente voluta dal
nostro Mastro Distillatore Dennis Zoppi, che con estrema

cura e ricerca
offre la versione liquida del

famosa via del sale che ha portato il Piemonte e l'Italia
intera alla conoscenza delle spezie di tutto il mondo.

Amaro Gabelle si ispira alla tradizione e alla produzione
piemontese, ma con un ingrediente

che lo caratterizza e lo rende riconoscibile, un tocco di
sale.



VISTA
Colore ambrato tendente al rosso rubino

 NASO
Spezie officinali come chinotto, rabarbaro e genziana

avvolgono la percezione olfattiva
lasciando spazio subito dopo un tuffo di  agrumi.

 
GUSTO

Vellutato e con una piacevole corrispondenza olfattiva, il
gusto è l’unione

tra tradizione e contemporaneità che si uniscono in un
connubio rinfrescante ma allo stesso tempo amaro

e persistente, il tutto esaltato 
dall'ingrediente principale di questo

sontuosa ricetta, il sale, naturalmente italiano.

Turin Italy

500 ml 
700 ml

22% 

A PINCH 
OF 

SALT



PREDOMINANT 
BOTANICS

ORIGANO TIGLIO RABARBARO CHINOTTO SALE 

L A D Y  L A M E  
B E S T  F R I N D



Abbiamo pensato di creare un collegamento come mai è
stato fatto prima.

E’ un ponte di connessione tra Oriente e Occidente, che
unisce due eccellenze tradizionali, l’aperitivo Italiano con

il prezioso Yuzu Giapponese. 

NON E’ BELLO CIO’ CHE E’ BELLO MA E’ BELLO CIO’ 
CHE E’ BITTER



VISTA 
Colore arancione con punte brillanti rubino. 

Bitter Bello si presenta in una bottiglia elegante, traslucida
come il bagliore di una luna rossa crescente nel cielo

notturno di primavera.

NASO
Il profumo irresistibile invade i sensi. È come un'esplosione

di freschezza agrumata: il profumo vivace del yuzu si mescola
con  note legnose ed erbacee, creando un bouquet che

risveglia i sensi e promette un viaggio gustativo
indimenticabile.

 
GUSTO

Il primo sorso è un'esperienza intensa e avvolgente. Il gusto  
del yuzu sprigiona una gamma di sapori che danzano sul

palato: dolce e acidulo, con una decisa nota amara che
conferisce complessità al incommensurabile liquido

trasportando con se il complesso ventaglio aromatico di
china, artemisia, genziana e genzianella, 



Turin Italy

700 ml

25% 

Succo di  Yuzu 
fresco.

Origine 
Giappone 
Kitagawa

 prefettura 
di Kōchi

Bitter Bello per il nostro Master Distiller è un 
sogno ad occhi aperti.

E’ la prova inconfutabile che la tradizione dell’antica arte
liquoristica Italiana piemontese abbraccia la contaminazione

orientale utilizzando prodotti pregiati e dall’aromaticità complessa. 

Bitter Bello è un ode alla diversificazione che abbraccia 
con semplicità e rispetto l’evoluzione dei tempi moderni, dove il

gusto si eleva ad uno stato esperienziale e le persone 
raggiungono livelli di consapevolezza mai provati prima. 



PREDOMINANT 
BOTANICS

ARTEMISIA YUZU CHINA

F R E S H  Y U Z U  F R O M
J A P A N  

GENZIANA



READY TO
DRINK05ABOUT

In questo caso, non puoi perdere un colpo.
Che tu sia un rinomato ristorante, una pizzeria, un cocktail bar, un organizzatore di eventi,

proprietario di un bar sulla spiaggia o, noleggiatore di barche,
gommoni o altri tipi di intrattenimento, e vuoi offrire un cocktail in qualsiasi momento della giornata,

questo,
è un'opportunità per diversificare e

offrire un servizio senza strutture precostituite o professionisti del settore
L'UNICA COSA DI CUI HAI BISOGNO È IL GHIACCIO, noi abbiamo fatto il resto.

NEGRONI'S
COCKTAILS READY TO DRINK



nispirato a un grande classico italiano
arricchito con un tocco personale di caffè Arabica.

QUANDO ?
Consigliato come aperitivo, a tavola in abbinamento a piatti succulenti.
Funziona perfettamente anche in eventi come fiere, feste in genere e idee regalo.

COME CONSUMARLO?
Raffreddare Zoppi Negroni in frigorifero, una volta freddo, versare la porzione in
un bicchiere con
ghiaccio e una fetta d'arancia. 

Ispirato da un grande classico italiano
arricchito con un tocco personale di zenzero.

QUANDO ?
Consigliato come aperitivo, a tavola in abbinamenti di primi
e secondi piatti.
Funziona perfettamente anche in eventi come fiere, feste in genere e idee regalo.

COME CONSUMARLO?
Raffreddare Zoppi Negroni in frigorifero, una volta freddo, versare la porzione in
un bicchiere
con ghiaccio e una fetta d'arancia

Ispirato da un grande classico italiano
arricchito con un tocco personale di caffè Arabica.

QUANDO ?
Consigliato come aperitivo, a tavola in abbinamento a piatti succulenti.
Funziona perfettamente anche in eventi come fiere, feste in genere e idee regalo.

COME CONSUMARLO?
Raffreddare Zoppi Negroni in frigo, una volta freddo, versare la porzione in un
bicchiere con ghiaccio e una fetta d'arancia.



NEGRONI'S
COCKTAILS READY TO DRINK

Turin Italy 500 ml 
700 ml 22%

DA OGGI 
LA MUSICA CAMBIA!



Se ti piacciono le storie incredibili, la Distilleria Zoppi è una di queste.
Chi avrebbe mai pensato che Dennis sarebbe mai diventato un mastro

distillatore...

Eppure oggi, dopo tanti anni di lavoro, ricerca e studio, Dennis riesce a realizzare
uno dei suoi sogni. Dal ragazzo che lava le tazzine in un umile bar cremonese a

giramondo, flair bartender, imprenditore, formatore, consulente e brand
ambassador dei più rinomati marchi di spirit. Dennis è un ricercatore, un

innovatore che condivide amore e passione attraverso i suoi prodotti per il
proprio lavoro cercando di portare il mondo dei distillati nel nuovo futuro, un

futuro pieno di sapori e fragranze senza eguali.

M A S T E R  
D I S T I L L E R



Dennis ha una vasta conoscenza del mondo dell'ospitalità, oggi più che
mai ha a cuore la formazione e l'informazione sia per i professionisti che

per i consumatori.
Ogni prodotto ha una storia, un processo da condividere attraverso Master

Class e Guest.
 Tutte le attività di formazione, promozione e sensibilizzazione sono

curate direttamente con le strutture coinvolte e pianificate sulla base di
accordi tra le diverse strutture collaboratrici.

M A S T E R
C L A S S  

w i t h  D e n n i s



Le parole spesso non bastano per descrivere le sensazioni e
emozioni gustative.

Per risolvere questo immenso problema c'è solo una cosa da fare,
alzate il calice, brindate alla salute e bevetene un piacevole sorso per togliervi ogni dubbio

e immergiti in un incredibile e piacevole viaggio del gusto.
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